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e I ZIMOCELL CLAR

ENOLOGICKE RIESENIA Klarifikant a stabilizator bez alergénov

S

TECHNICKE VLASTNOSTI

ZIMOCELL CLAR je klarifikant “bez alergénov”, vyvinuty pre pouZzitie pred alebo
po fermentacii a pri vyrobe Sumivych vin pre biele a ruZové musty.

Okrem svojej aktivity fyzického aktivatora produkt ZIMOCELL CLAR pésobi ako
stabilizator a klarifikant, pricom umozZnuje ziskat vonavé a stabilné vina, rychlo
po ukonceni fermentacie.

ZIMOCELL CLAR je obzvlast aktivny voci:
e oxidazickym enzymom;

katechinom a leukoantokyanom,;
proteinom;

inhibitorom fermentacie;
ochratoxinom.

ZIMOCELL CLAR sa rychlo kompaktne usadi na dne, pricom nasledne ulahcuje
operacie stacania, odstredenia a filtracie.

ZLOZENIE
Vyselektované vlakna a-celuldézy, PVPP, monmorillonit, SiO2.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA

Dispergovat produkt ZIMOCELL CLAR v objeme rovnajucom sa 10-nasobku v
studenej vode. Po niekolkych hodinach opatovne premieSat roztok a
homogenizovat ho v oSetrovanom muste alebo vine,

Davky:
15-25 g/hl

BALENIA
Vrecia po 15 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpecénostny list.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.
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